***Peesseinfoemation Osteceeich”**

#Dudelhille
Ab sofoct gehen 10 Cent pec- bestelltee Feasche im Almdudlec-
Onfineshop an Ostecceichs Gasteonomiebetriebe

Wien, 26. Mdrz 2020. ,Osterreichs Familienunternehmen miissen gerade in einer so
schwierigen Zeit wie dieser zusammenhalten. Es ist uns als Traditionsfamilienunternehmen
ein Herzensanliegen die Wirtinnen und Wirte hierzulande finanziell zu unterstitzen.
Almdudler ist durch ihre Treue groBB geworden und hat der Gastronomie viel zu
verdanken. Nun méchten wir den Wirtinnen und Wirten unter die Arme greifen. Mit
heutigem Datum starten wir daher unsere #Dudelhilfe, bei der alle Fans &sterreichischer
Wirtshauskultur mithelfen kénnen: Pro verkaufter Flasche und Dose Almdudler, die in
unserem Onlineshop shop.almdudler.com bestellt werden, gehen 10 Cent an Osterreichs
Gastronomiebetriebe®, verkiindet Sprudelfabrikant Heribert Thomas Klein.

Almdudler Geschaftsfihrer Gerhard Schilling erkl@art die Hilfsaktion weiter: ,Die
Gastronomiebetriebe in Osterreich sind auch tiberwiegend Familienbetriebe wie wir — oft
schon seit vielen Generationen. Sie sind fixer Bestandteil des dsterreichischen
Lebensgefihls und stehen fur Geselligkeit und Zeit miteinander. Unsere Aktion startet mit
heutigem Datum und |&uft so lange bis die Gastronomiebetriebe wieder aufsperren
kénnen.*

Jede Bestellung zahlt!
Ab sofort werden von jeder im Almdudler Onlineshop gekauften Flasche und Dose
Almdudler 10 Cent des Verkaufspreises auf einem eigens daflr eingerichteten Konto
gesammelt. Es spielt dabei keine Rolle, welche GebindegréBe oder welche Sorte gekauft
wird — jede Flasche beziehungsweise Dose zahlt! Ab einem Einkaufswert von EUR 20,-
erfolgt die Lieferung versandkostenfrei. ,Dudeln wir auch in dieser beschwerlichen Zeit
gemeinsam, wenn wir schon auseinander bleiben missen! Bleiben wir alle zuhause und
nutzen wir die Méglichkeit der Onlinebestellung®, ruft Heribert Thomas Klein alle
Almdudler Fans zu ihrer Hilfe auf.


http://shop.almdudler.com/

Ubee Almdudbec

Almdudler ist seit 1957 das &sterreichische Original mit der einzigartigen Originalrezeptur aus
natlrlichen Alpenkrdutern. Und das ganz ohne Konservierungsstoffe und klinstliche Aromen. Das
osterreichische Familienunternehmen steht damals wie heute fur Geselligkeit und Miteinander, denn
Almdudler verbindet die Menschen und ist dort, wo Menschen zusammenkommen. Mitten im Leben.

»Wenn die kan Almdudlec hab’n, geh i wiedec ham!”
Mehr erfahrt ihr auf almdudler.com
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Wenn ihr noch Fragen habt — hier erreicht ihr uns jederzeit gerne:
Almdudler Pressestelle
Christine Gattermeier +43 676 377 65 28
presse@almdudler.com
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Unsere Bio-Produkte werden von der Austria Bio Garantie zertifiziert.


http://almdudler.com/

